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1. LE PROJET

Gusto est un commerce « coffee shop » géré en famille. Café, patisseries et encas salés
figurent a la carte. Cette petite entreprise est menée par une équipe de 3 personnes prétes
a accueillir la clientéle de la meilleure maniére.

Les missions ? Valoriser les moments de partage autour d’'un bon café !

Ainsi, le commerce souhaite contribuer a I'image d’ouverture de la ville, grace a sa capacité
a recevoir les touristes dans plusieurs langues : allemand, italien, espagnol, anglais et
néerlandais. Gusto saura donc vous accueillir avec les bons mots !

Le nouvel établissement qui allie café, patisseries et note salée fera son arrivée a Tournai
pour la fin d’année 2024. Michaél Alati, résident a Péruwelz et responsable du projet, a
souhaité baser son entreprise sur des valeurs sociétales. En effet, le nouveau coffee shop
priorise les produits locaux et le circuit court.

Ce tout jeune commerce se démarque par son café de spécialité et ses patisseries faites
maison. En effet, le café provient tout droit d’'un torréfacteur de la région, choisi pour son
gout authentique. Les patisseries, quant a elles, sont produites par Michaél lui-méme. La
carte met en avant les tendances culinaires du moment : cinnamon roll, carott cake, cheese-
cake, cookies et bien plus encore !

Les valeurs

& Cconvivialité & apt::::r:ttsiques & Innovation

Chaleur et convivialité sont deux La composition des aliments Gusto a également a coeur
maitres mots du projet. En effet, ainsi que le circuit court sont un d’innover. En effet, l'offre est
le concept de « Gusto » est né critére important pour axée sur les tendances culinaires.
d’une tradition familiale : le café |’établissement. C’est pourquoi La carte est spécialement basée
de quatre heures. C’est cet esprit Gusto se tourne vers des sur les saveurs du moment, en
de partage que Michaél souhaite partenaires de proximité et veille suivant le rythme des saisons et
mettre en avant, notamment en activement a la qualité de ses en privilégiant le circuit court.
accueillant les touristes. produits.

Perspectives d’avenir

Gusto aspire a devenir un lieu incontournable de la ville de Tournai. En effet, le coffee
shop a pour but de participer activement au dynamisme du tourisme. Le développement
d’'un espace de travail ouvert aux étudiants et employés est également un angle que
I’équipe souhaite valoriser. Par ailleurs, le concept se base sur les tendances sucrées-
salées du moment. Le commerce compte donc adapter son offre a travers le temps. Avoir
une carte la plus abordable possible est un objectif que le commerce souhaite garder tout
au long de sa croissance afin de satisfaire au mieux sa clienteéle.



2. LE PORTEUR DE PROJET

Michaél Alati, 45 ans, est responsable du projet Gusto. Depuis 15 ans dans I'enseignement,
le futur gérant a pris un tournant décisif dans sa carriére.

En effet, c’est le monde du café et de |la patisserie qui occupera dorénavant ses journées.
Un meétier qui se situe bien loin de sa profession de professeur d’allemand. C’est aux cotés
de sa grand-mére qu’est née la passion de Michaél qui, dés I'dge de 7 ans, a appris les
gestes de base et découvert 'amour pour les bons produits.

Par ailleurs, I'entrepreneur a été marqué par la tradition allemande du Kaffee und Kuchen.
C’est cet esprit de partage gu’il souhaite intégrer dans son concept. Aujourd’hui formé en
tant que barista et en boulangerie-patissierie, Michaél souhaite favoriser ces moments
conviviaux a travers son établissement.

Michaél Alati Gérant

Créatif, souriant et bienveillant, Michaél met un point d’honneur a créer
un lieu et une atmosphére chaleureuse au sein de son commerce.

Co-gérant Olivier Duhayon

Sociable de nature, affable et altruiste, Olivier dédie son temps libre a
Gusto, autant dans la réception que dans la gestion du coffee shop.

Laura Alati Employée

Dynamique, accueillante et spécialisée dans PHORECA, Laura
s’engage a mettre son expertise au service des clients.

Conception : 2023

Ouverture : Mi-décembre 2024

Type de produits ;. Café, patisseries et offre salée
Marché : HORECA.

Employés : Equipe familiale de 3 personnes.

Certifications : Diplbme de barista et de boulanger-péatissier.
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OUVERTURE DE “GUSTO” :
NOUVEL HAVRE DE DOUCEUR A TOURNAI

QUST0

Une nouvelle destination gourmande s’appréte a ouvrir ses
portes en plein coeur de Tournai. Gusto invite les amateurs de
café de spécialité, de brunch et de patisseries artisanales a
découvrir un lieu unique, chaleureux et gourmand. Dés mi-
décembre, Gusto proposera une carte savoureuse basée sur des
produits locaux et de saison, dans un trés beau cadre situé au
pied du Beffroi.

UNE EQUIPE PASSIONNEE AUX COMMANDES

Derriere ce projet se cachent trois passionnés : Michael, sa soceur et un ami proche.
Michael, ancien professeur d’allemand en France, a changé de cap pour suivre sa
passion de toujours : la patisserie. Formé a I'lFAPME en tant gu’entrepreneur chef
boulanger-patissier, il met aujourd’hui a profit ses compétences et sa créativité pour
offrir des douceurs uniques. || a commencé a patisser a ’age de 7 ans avec sa mere et sa
grand-meére. C’est grace a elles qu’il a découvert cette passion qui ne I'a jamais quitté.

UN CONCEPT ALLIANT QUALITE, CONVIVIALITE ET
CIRCUIT COURT

La carte de Gusto met en avant des produits locaux et de saison, provenant
généralement du circuit court. Chaque tasse de café, soigneusement préparée par
'équipe, reflete une sélection de grains d’exception provenant d’'un torréfacteur de
proximité. Les patisseries et gourmandises salées, réalisées sur place, témoignent du
savoir-faire artisanal de Michaél. Les produits seront issus d’acteurs locaux, dans la
mesure du possible. Par exemple, en saison, les fraises viendront de Lesdain pour la
confection du milkshake a la fraise.
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e Café de spécialité, préparé avec soin a partir de grains sélectionnés aupres
d’un torréfacteur local et autres boissons (thés glacés, thés, matcha latte, chai
latte, etc.)

e Patisseries artisanales, élaborées sur place selon des recettes originales,
mettant en valeur les produits de saison (carrot cake, banana bread, cinnamon
rolls, tarte meringuée au citron, pancakes, etc.)

e Gourmandises salées, idéales pour un lunch rapide ou une pause gourmande
(toast a I'avocat, toast au chevre, etc.)
e Brunchs complets, servis chague week-end, pour combiner détente et plaisir.

Situé au pied du Beffroi, reconnu au patrimoine
mondial de I'Unesco, Gusto bénéficie d’'un cadre
unique. L’intérieur, concu pour étre a la fois cosy et
moderne, offre un espace ou les visiteurs peuvent
se détendre, travailler ou partager un moment entre
amis. L’'ouverture de ce lieu vient enrichir l'offre
gastronomique du centre-ville, attirant aussi bien
les habitants que les touristes en quéte
d’authenticité et de saveurs locales.

GUSTO

Adresse : CONTACT PRESSE

1, Grand Place, 7500, Tournai 0472/64.82.73

Horaire d’ouverture : michaelalati@orange.fr
Du mercredi au dimanche, de 8h a 18h.
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